
CHRONIQUE DU MILLÉSIME 2016

Les vendanges au domaine ont débuté le 19
septembre pour se terminer le 25. La saison
végétative fut marquée par un hiver et un
printemps très humides compliquant les travaux
viticoles. Heureusement, l’été a pris le chemin
inverse des saisons précédentes et fut
particulièrement sec. La qualité sanitaire de la
vendange fut ainsi irréprochable. Notre Blanc de
Noirs 2016 possède une attaque souple développant
une bouche charnue et persistante. 

B L A N C  D E  N O I R S

. . .

M I L L É S I M E  2 0 1 6

T I R A G E  L I M I T É  À  1 0 0 0  E X E M P L A I R E S

19-25 septembre

100% Pinot Noirs
Issue 2 parcelles à  
mi-coteaux

Vieillissement :
+ de 7 ans 

Dosage : 
Extra Brut, 3 g/L

Or Jaune

Baies des bois
Notes zestées
Pointe d’épices

Grenadin de veau sauce
à la crème et morilles

Attaque souple et gourmande
Bouche pleine et soyeuse
Belle longueur crayeuseHiver et printemps pluvieux  

Eté sec et ensoleillé




